
BUFFET CHAMPÊTREBUFFET CHAMPÊTRE

PLATEAU DE CHARCUTERIE
Spianata

Speck
Pavé Lyonnais

Saucisson parisien 

3 CRUDITÉS AU CHOIX
Salade Norvégienne :

Tagliatelles, saumon et crème à l’aneth
Salade du Piémont : 

Pomme de terre, jambon, oeufs, tomates, cornichons, poivrons, mayonnaise
Riz Niçois au thon :

Thon, haricots verts, olives, poivrons
Taboulé des beaux jours

Salade coleslaw
Salade de tagliatelle Marco Polo

Surimi et saumon fumé
Salade campagnarde :

Pommes de terre, tomates, maïs, cubes de poulet, emmental, vinaigrette
Salade des altitudes :

Pomme de terre, bacon, lardons grillés, oignons, emmental, sauce fromagère
Pastal al pesto :

Salade composée de pâtes al dente en forme de coquillage, de tomates, de courgettes, d’olives en rondelle
agrémentée d’une sauce à l’huile d’olive

ASSORTIMENT DE 3 VIANDES AU CHOIX
Rôti de boeuf finement tranché

Rôti de porc aux herbes
Poulet rôti

Gigot d’agneau

DUO DE FROMAGES
Camembert de campagne et Comté

accompagnés d’une salade verte

DESSERT AU CHOIX
Tarte abricot pistache

Salade de fruits
Panacotta framboise
Mousse au chocolat

Moelleux au chocolat
Gâteaux d’anniversaires + 2.50€ par personne 

Vinaigrette, mayonnaise, cornichons, beurre

Charcuterie + Salade + Viande + Fromage + Dessert 27.50€ PAR PERSONNE 

30 PERSONNES MINIMUM

Pavillon Saint-Martin - Rue de la Forêt- 78980 Neauphlette
 Denis Tellier : 06.98.80.13.19


